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Chez Tézﬁlbpe foe MMaréa

1 avenue Charles Dahon - Tél. 04 92 97 17 97 Le Suveret - Port de Théoule - Tél. 04 93 49 87 13

o | Du fer au 31 Octobre Fermé le dimanche soir € lundi 16 avenue du Trayas - Tél. 04 93 75 19 03
CEuf Basse Température, Créme de Paimpol, Du 1er au 31 octobre

/erme dimanche sorir et lunds toute la Journée ey gl s, o e ﬂe, .. e

.

Champignon Farci
Terrine Forestiére Maison & ses Pickles oo S 2 <o Rossini

Les Paupiettes de Sole Farcies aux Pleurotes Emulsion de Champignons de Couche

Velouté Champétre & ses Tempura Boisés | = , - : -
: < au Golt Fumé, Huitres Fines de Claires
Tartines de Mousse de Jambon Cru & Jus Corsé au Homard i TR L
Filet de Saint Pierre en Cro(ite de Cépes, Petit Chévre & son Miel a la Truffe
Purée de Marrons, Julienne de Légumes ’ ) . ] Purée de Pommes de Terre au Beurre Demi Sel, "“J
v , Le Millefeuille Pistache Framboise Cépes Rétis & CEuf Parfait
Aumoniére de Chévre a la Creme de Morilles P
lle Flottante Truffée m ¢ Filet de Saint Pierre Poélé, Jus d’oignons Girillés,
% Bouteille de Vin, > Bouteille d’eau & Café compris Vieux Balsamique & Girolles
m Magret de Canard cuit Basse Température,
. h L A : 4 Saveur du Siam, Jus de Pamplemousse
1, 1 ]
Y2 Bouteille de Vin, /2 Bouteille d’eau & Café compris 1% BOQIBUERI Champagns, 1 Bolitallie d'sau o shiEe oo

& Café compris

Lo Distrol de [oérins

Palet Chocolat Noir Parfumé
a la Truffe Mélanosporum.

Le Goup S Fourchelte

15 bis, avenue Charles Dahon - Tél. 0493935005

Du 1er au 22 octobre - Feormé le mercreds Avenue de Lérins - Tél. 04 93 49 50 59 > Bouteille de Céte de Provence, ¥z Bouteille d’eau
& Café compris

Salade d’Haricots Verts au Champignons, Du 1er au 15 Octobre
Foie Gras Poélé, Vinaigrette au Gingembre Velouté des Sous-Bois Fagon Capuccino A
Risotto aux Ragout de Morilles & Pointes d’Asperges Bauialist lEMute Blanche, Gopeatix de Foie Gras r i .
Grosse Gambas Rétie aux Girolles Clous en Persillade f N, ' Forfait découverte, 72 Bouteille d’eau
* Goujonnette de Sole Meuniére aux Chanterelles, & Café compris

Pavé d’Agneau en Crolte, Jus Réduit, 5 Jeunes Pousses d’Epinard

S Pauphingis & Cepes Lingot de Magret Réti aux Girolles, Pommes Grenailles

S i © g0 . Crottin de Chavignol Truffé & ses Fruits Secs

QUSSR OCRERFCirop d& Sairan, \ Truffes au Chocolat, Chantilly aux Marrons
Mascarpone & Crumble |
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7 Bouteille de Vin, > Bouteille d’eau & Café compris Y2 Bouteille de Vin, Y2 Bouteille d’eau & Café compris
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